
“Abrir una botella de Roca implica descubrir una pasión 
transmitida de generación en generación”

Le vin est pressé à froid puis fermenté dans des cuves spéciales pour 
maintenir l'adhérence. Le dioxyde de carbone qui donne les bulles est fruit de 
la fermentation des sucres propres du raisin, de ce façon dont on obtient un 
agent moussant par la méthode "PET NAT" qui est mis en bouteille sans ses 
levures grâce à une filtration préalable.

PRÉPARATION:

COULEUR : Couleur saumonée, bulles fines et persistantes.
NEZ : Floral avec des notes rappelant la violette et la cerise.
BOUCHE : Fraîcheur et onctuosité ressortent avec une finale très agréable.

RÉGION : Mendoza-Argentine
UVA : Créoles
TON : Saumon pâle

Notes de L'ACTS

CRIOLLA PET NAT


