
“Abrir una botella de Roca implica descubrir una pasión 
transmitida de generación en generación”

Der Wein wird kalt gepresst und anschließend in speziellen Tanks vergoren
um den Halt zu behalten. Das Kohlendioxid, das die Blasen erzeugt, ist
Frucht der Gärung des eigenen Zuckers der Traube So erhalten wir einen 
Schaumbildner nach der „PET NAT“-Methode Dank vorheriger Filtration 
ohne Hefe abgefüllt.

AUSARBEITUNG:

FARBE: Lachsfarben, feine und anhaltende Bläschen.
NASE: Blumig mit Noten, die an Veilchen und Kirschen erinnern.
GESCHMACK: Frische und Cremigkeit zeichnen sich durch einen sehr 
angenehmen Abgang aus.

REGION: Mendoza-Argentinien
UVA: Kreolen
TON: Blasser Lachs

Notizen von CATA

CRIOLLA PET NAT


