
“Juntos por pasión, desquiciados por el vino”

CHARDONNAY

Dies ist ein Wein aus Trauben von La Arboleda, Tupungato.
Die Trauben stammen von einem Weinberg, der am Nordrand liegt
des Anchayuyo-Flusses, auf dem Hügel, der das Tal teilt Uco und 
Alto Agrelo. Die schluffigen Lehmböden mit Sektoren mit 
Vorhandensein von Sand.

Dieser Wein besteht zu 100 % aus Chardonnay.

Bei der Vorbereitung haben wir uns für zwei unterschiedliche 
Prozesse entschieden um diesem Wein mehr Komplexität zu 
verleihen. Einerseits, Die Hälfte der Trauben wird oxidativ 
verarbeitet um eine interessantere Struktur im Mund zu erzeugen.
Andererseits führen wir eine Vorbereitung mit einer Methode durch
reduktiv, um die aromatischsten Noten zu bewahren Merkmale 
dieser Rebsorte zu entdecken und so ihren besten Ausdruck zu 
suchen Auf der Nase. In beiden Fällen erfolgte die Fermentation 
bei niedriger Temperatur Temperaturen und der Beginn der 
malolaktischen Gärung wurden gestoppt um einen frischeren 
Wein mit ausgewogener Säure zu erhalten.

ALKOHOL: 12,5 %
PH-WERT/SÄUREGEHALT: 3,20 / 7,00
RESTZUCKER: 1,8 g/l


